
RISTORANTE SQUARCIARELLI     MENU COMUNIONI 2012 

I menu della promozione 2012 sono così composti antipasto, 2 primi piatti, secondi, contorni, dolce, 

frutta, bevande. 

Di seguito Vi proponiamo alcune proposte, ma saremo ben lieti di proporVi ulteriori piatti e 

personalizzare il menu secondo vostre preferenze 

Menu 1 

‐ Antipasto Squarciarelli con prosciutto, lonza,salamino, frittata ortolana, peperoni  zucchine e melanzane 

grigliate, bruschetta olio e sale,ovoline di bufala…. 

‐ Tagliatelle con funghi porcini, rucola e pachino 

‐ Cannelloni con ricotta e spinaci e pomodoro fresco e basilico 

‐ Misto di carne con abbacchio scottadito, salsiccia e arista al forno 

‐ Insalatina mista  e patatine arrosto al rosmarino 

‐ Dolce di prima comunione  

‐ Gran coppa di fragole miste ( gelato, limone e panna ) 

‐ Acqua m., Vino Bianco e Rosso Frascati e Castelli Romani, Caffè,spumante, 

Menu 2 

‐ Antipasto Squarciarelli  con prosciutto, lonza, salamino, frittata ortolana, peperoni  zucchine e 

melanzane grigliate, bruschetta olio e sale, ovoline di bufala…. 

‐ Fettuccine al ragu’ di carne  

‐ Ravioli di  noci e ricotta con radiccio 

‐ Misto di carne con spiedini di castrato, maialino al forno, salsiccia 

‐ Insalatina mista e patate arrosto al rosmarino 

‐ Gran coppia di fragole 

‐ Acqua m., vino Bianco e rosso, caffè e spumante 

 

Menu 3 

‐ Antipasto  

‐ 2 primi piatti   

‐ Il secondo piatto viene scelto dagli ospiti tra una serie di piatti 

‐ 2 contorni 

‐ Dolce 

‐ Frutta 

‐ Bevande 

Menu  4 

‐ Antipasto squarciarelli  e Insalata di mare 

‐ Tagliatelle con funghi porcini 

‐ Risotto alla crema di scampi 

‐ Grigliata mista di pesce e cartoccio di calamari 

‐ Insalatina mista e Patatine arrosto 

‐ Dolce di prima comunione 

‐ Gran coppa di fragole 



‐ Acqua m., Vino Bianco Frascati sup, caffè, digestivi, spumante 

‐  

Nel menu 2 è il menu  di base il dolce non è compreso, si può aggiungere o è possibile portarLo da fuori.      

In qualsiasi menu è possibile inserire Aperitivo di benvenuto con food e drinks; 

 

Proposte di portate per personalizzare MENU 2012 PER BANCHETTI 

GLI ANTIPASTI 

Antipasto Squarciarelli con prosciutto, lonza, salamino, peperoni melanzane e zucchine grigliate, frittata 

ortolana, bruschetta, spicchi di melone, ovoline di bufala, ricottine di  mucca  …. 

Prosciutto e melone con bruschetta 

Prosciutto e mozzarella di bufala 

Insalata di mare con rucola e bruschetta olio e sale 

I PRIMI PIATTI 

Tagliatelle con funghi porcini 

Pappardelle al profumo di bosco con porcini, funghi champignon….rucola e pachino 

Fettuccine al ragu’ di carne 

Agnolotti di carne al ragu’ 

Lasagna  ai carciofi 

Ravioli di ricotta e spinaci con pomodoro fresco 

Ravioli di ricotta e noci e radicchio 

Cannelloni  ripieni di carne con pomodoro e besciamella 

Crepes ai 4 formaggi 

Risotto alla crema di scampi 

Tonnarelli allo scoglio ( cozze, vongole, gamberetti, polpo, calamari ) 

Tagliolini ai crostacei con pachino 

Tagliolini all’astice 

I SECONDI PIATTI 

Misto di carne con Maialino al forno, abbacchio scottadito e salsiccia 

Misto di carne con maialino al forno, spiedino di castrato, pollo 

Saltimbocca alla romana 

Scaloppina al limone 



Costata di vitello alla brace e abbacchio scottadito 

Misto di carne con entrecote di manzo, spiedino di castrato e salsiccia 

Grigliata di mare con ½ spigola al forno/  ½  orata al forno, mazzancolle, calamaro arrosto 

Cartoccio di calamari e gamberi fritti 

I CONTORNI 

Insalatina mista e patate arrosto 

Funghi trifolati e piselli al prosciutto 

 

DOLCE 

Dolce di prima Comunione  

 

FRUTTA 

Gran coppa di fragole con panna, gelato e limone 

Macedonia di frutta fresca con gelato 

 

Acqua mn. Vino Bianco e Rosso, caffè, spumante e digestivi, bibite 

 

MENU’  BAMBINI 

Penne al pomodoro fresco 

Cannelloni 

Cotoletta panata e patatine 

Arista al forno con patatine fritte 

Gelato 


